Product Profile 2025

Innovation and Expertise Serving Every Professional Chef

Crafting Solutions That Give Your Business the Competitive Edge.




About Dr.Baker

Lilglall dclinl dlolbin Jglo puadi g éaily doiles Lgiilan yau. ciuw) lguwlidio
> : T
.aijan aliil abidig dinle pAy lapghi pi dagall ddle pla alighn Ju (o
Loaglgiaill g Lilalill glayylg 1959 ple Ain éainall djpaall apall Ju 5pill gnai
S P

Aygallg alanll Glgwill ailalinl sulig dunllell julenll el go (Galgii laiin pagil

Since its establishment, Dr. Baker has become a leading provider of
integrated bakery and pastry solutions,

offering premium-quality ingredients developed through scientific
expertise and advanced production technologies.

Combining Egyptian heritage dating back to 1959 with modern
German innovation, Dr. Baker delivers products that meet global
standards and serve both local and international markets.

Depuis sa création, Dr. Baker s'est imposée comme une marque leader
dans la fourniture de solutions intégrées pour lI'industrie de la patisserie
et de la boulangerie, en proposant des ingrédients de haute qualité
développés grace a une expertise scientifique et des technologies de
production avancées.

Alliant le savoir-faire égyptien datant de 1959 a l'innovation tech-
nologique allemande, Dr. Baker offre des produits conformes aux
normes internationales, répondant aux besoins des marchés locaux et
mondiaux.
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Our Vision

To be the choice for every happy moment that can be baked.

Etre le choix privilégié pour chague moment de bonheurque I'on peut “cuire”.
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Our Mission

We provide sustainable, high-quality bakery solutions that empower growth across
North Africa, the Middle East, and expanding global markets. Guided by integrity,
innovation, and excellence, we create value in every partnership and support
professionals in delivering consistent, world-class results.

Nous offrons des solutions de boulangerie durables et de haute qualité, soutenant
la croissance de nos partenaires en Afrique du Nord, au Moyen-Orient et sur les
marchés internationaux. Animeés par l'intégrité, I'innovation et I'excellence, nous
créons de la valeur et assurons des résultats constants pour les professionnels.
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Our Core Values

Integrity: We fulfill our promises and operate according to the highest ethical and
professional standards.

Quality: Not just a goal, but a way of life in every stage of production.

Innovation: We constantly develop new products to give our clients a true
competitive edge.

Professionalism: We believe that small details make the biggest difference in
quality and success

Intégrité: Nous tenons nos engagements et agissons selon les plus hauts stan-
dards éthiques et professionnels.

Qualité: Plus, qu'un objectif, c'est un mode de vie a chaque étape de la production.
Innovation: Nous développons sans cesse de nouveaux produits pour offrir a nos
clients un avantage concurrentiel réel.

Professionnalisme: Nous croyons que les petits détails font la grande différence
dans la qualité et la réussite.




Certifications
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the national
food safety

avthority

“adillg doilllg dagall loal dwnllell algall sps (o éanien”
“Certified by leading global authorities to ensure quality, safety, and trust.”
“Certifiée par les principales autorités mondiales afin de garantir la qualité, la sécurité et la confiance."
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Excellence Operational

At Dr. Baker, operational excellence is at the core of everything we do.
Through precise control of each stage — from raw material selection to quality monitoring and

final packaging — we ensure consistent performance that reflects reliability, professionalism,
and trust.

Efficiency, accuracy, and continuous improvement enable us to deliver world-class solutions
tailored to the needs of bakery and pastry professionals.

Excellence opérationnelle

Chez Dr. Baker, I'excellence opérationnelle est au coeur de toutes nos activités.
Grace a un controle rigoureux de chaque étape — de la sélection des matiéres premiéeres au

controle qualité et jusqu'a I'emballage — nous garantissons une performance constante, syno-
nyme de fiabilité et de professionnalisme.

L'efficacite, la précision et I'ameélioration continue nous permettent d'offrir des solutions de
niveau international adaptées aux besoins des professionnels de la patisserie et de la boulange-
rie.
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We don't just innovate products we create integrated solutions that
empower our partners to deliver excellence with confidence.
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Export & Global Presence

At Dr. Baker, we take pride in being part of the Egyptian industry that has achieved genuine
global reach.

Our journey began with regional exports, and as demand grew and our international partners
placed greater trust in our products, we expanded into key regions across Africa, the Middle
East, the CCG, Asia, and North America.

To support this growth, we established our second manufacturing facility in Saudi Arabia,
alongside our main plant in Egypt, enabling us to serve regional and global markets more
efficiently while maintaining the same high standards of quality and innovation

Exportation et présence mondiale

Chez Dr. Baker, nous sommes fiers d’'appartenir a I'industrie égyptienne qui a su atteindre une
présence mondiale.

Nos exportations ont débuté sur les marchés régionaux et, grace a la confiance croissante de
nos partenaires internationaux, nous nous sommes développés dans plusieurs régions, notam-
ment I'Afrique, le Moyen-Orient, le CCG, I'Asie et ’TAmérique du Nord.

Pour accompagner cette expansion, nous avons ouvert notre deuxiéme site de production en
Arabie Saoudite, en complément de notre usine principale en Egypte, ce qui nous permet de

servir les marchés régionaux et mondiaux avec plus d'efficacité tout en maintenant nos stan-

dards élevés en matiere de qualité et d'innovation.



Powder Mixes
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A wide range of specialized powder mixes designed for consistent performance and perfect

quality.
Precise and easy-to-use ingredients that ensure professional results every time.

Une large gamme de mélanges en poudre spécialisés, concus pour offrir des performances
constantes et une qualité parfaite.

Des ingrédients précis et faciles a utiliser garantissant des résultats professionnels a
chaque préparation.

Dry shipping Expedition a sec
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Types & flavors

available

Features

Validity

Packaging

Available
Units

ECO (economical) Ready-made sponge cake 1 kg bag
Vanilla miX. . In a carton of 6 360
ch — Also used to make Swiss sack
Sponge i roll cake. 18
Cake :i'g?:ﬂ:; 2:‘":":1; A ready-made mix that's |months 10 kg sack 63
‘ easy and quick to prepare
with wide pores.
Soft and fluffy with a rich, 25 kg sack 25
W distinctive flavor

Nom du
produit

Types et
aromes

Caractéristiques

Validité

Conditionne

ment

Unités

disponibles

(Meilleurequalité et pas
d'améliorateur de gateau)

Préparation pour

larges pores.

Moelleuse et moelleuse,
elle offre une saveur
riche et distinctive

Sac de 1kg

génoise préte a I'emploi. Par carton de 360
Eco Egalement utilisée € unos
(Economique Vanille) pour la confection de
Gateau | vanille gateaux roulés. 18. Sac de 10 kg 63
- Une préparation préte a mMoIs
€PONge | Chocolat I‘emgloi?facile et?apide Sac de 25 kg 55
Ultra a préparer, grace a ses

Dr.kSI:xker
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Available
Units

Product Types & flavors

Features Pt :
Name available Validity = Packaging

Ready-made fudge cake 1kg bag 360
mix. In a carton of 6
: Also used to make sack
Fudge \é:nlllal t almond cake, carrot cake, 18

R and molten cake. months 10 kg sack 63
Ready-made mix is easy
and quick to prepare.
Soft and has a rich, 25 kg sack 25

4 distinctive flavor X

Nomdu  Types et Caractérist .. Conditionne Unites
: 3 aracteristiques : :
produit aromes < validite ment disponibles
Préparation pour gateau au Sac de 1kg 260
fudge préte a I'emploi. Facile et Par carton de
rapide. 6 sacs
Vanille Egalement utilisée I
Tr r g pour les
e Chocolat| gateaux aux amandes, aux ]8. Sac de 10 kg 63
carottes et les gateaux fondants.| MOIS
Moelleuse et au goult riche et Sac de 25 kg 25
distinctif.
\ J
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Product

Name

Types & flavors
available

Features

Muffin

Vanilla
Chocolate

Ready-made muffin mix.

Also used to make
cupcakes.

Ready-made mix, easy
and quick to prepare.

Soft and fluffy, with a rich
and distinctive flavor.

Validity =~ Packaging  Avallable
Units
1 kg bag 260
In a carton of 6
sack
18

months 10 kg sack 63

25 kg sack 25

Types et
aromes

Caractéristiques

Muffin

Vanille
Chocolat

Préparation pour muffins préte
a l'emploi.

Egalement utilisée pour la
confection de cupcakes.
Préparation préte a lI'emploi,
facile et rapide a préparer.

Moelleuse et moelleuse, avec
une saveur riche et distinctive

. 1.2 Conditionne Unites
Validite ey disponibles
Sac de1kg 260
Par carton de
6 sacs
18 63
T Sac de 10 kg
Sac de 25 kg 25

-
Dr.tggker
Integratec Bakery Solution
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Types & lavors Features Validity = Packaging Available
available Units
Ready-made English cake 1kg bag 360
Mmix. In a carton of 6
English vanilia A ready-made mix that's 18 i
cake Chocolate easy and quick to prepare. | months 10 kg sack 63
Soft and fluffy, with a rich,
distinctive flavor.
) Suitable for breakfast 25 kg sack 25 ¢

Nom du Types et it . .. Conditionne Unites
: 5 Caracteristiques : :
produit aromes 9 Validite ment disponibles
Préparation pour gateau Sacde 1kg
anglais préte a I'emploi. Par carton de 360
Une préparation préte a 6 sacs
Gateau Vanille Lerén;)zlro;,rfacﬂe SRApea 18 i § o
anglais ‘ : ac de 10 kg
Chocolat Moelleuse et moelleuse, avec Mois
une saveur riche et distinctive. -
Idéale pour le petit-déjeuner Sac de 25 kg
\ J

Dr.ti]ker
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Product Types & flavors Coatiires Validity  Packaging Avallgble
Name available Units
Ready-made chocolate 1 kg bag 360
brownie mix. In a carton of 6
: Vanilla A ready-made mix that's sack
Brownies Chocolate easy and quick to prepare. 18
g , months
Soft and fluffy with a rich, 10 kg sack 63
distinctive cocoa flavor and
a distinctive dark cocoa 25 Kk
g sack 25
L color 4

Nom du Types et C Sricti . ... Conditionne Unites
A £ aracterlsthues Validite : .

produit aromes ment disponibles
Préparation pour brownie au Sac de 1kg
chocolat préte a I'emploi. Par carton de 360
Une préparation préte a I'emploi, 6 sacs

Vanille facile et rapide a préparer. 18
Brownies | . o lat | Moelleuse et moelleuse, elle il Sac de 10 kg 63
présente une riche saveur de
cacao et une couleur cacao
foncée caractéristique. Sac de 25 kg 25
\ J

Dr BSker

BEOWNIES CAKI
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Features

Red
velvet

Ready-made red velvet cake mix.

A ready-made, easy, and quick-to-prepare
mix.

Soft and fluffy with a rich, distinctive
cocoa flavor and a distinctive red color.

Validity Packaging Avanlgble
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
18
s 10 kg sack 63
25 kg sack 25

Nom du

produit

Caractéristiques

Velours
rouge

Préparation pour gateau Red Velvet préte
a l'emploi.

Une préparation préte a I'emploi, facile et
rapide a préparer.

Moelleuse et moelleuse, elle présente

une riche saveur de cacao et une couleur
rouge caractéristique

o Unités
. ez Conditionne
Validite iant disponibles

Sac de 1kg

Par carton de 360
6 sacs
ik Sac de 10 kg

Sac de 25 kg 25
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Product
Name

Mix
waffle

Features

Ready-made waffle mix.
Also used to make pancakes and crepes.

Ready-made mix that's easy and quick
to prepare.

Rich and distinctive flavor

Validity  Packaging Avallgble
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
18
RIS 10 kg sack 63
25 kg sack 25

Nom du

produit

Caractéristiques

Validité

Mélanger
la gaufre

Préparation pour gaufres préte a I'emploi.
Egalement utilisé pour la confection de
crépes et de pancakes.

Préparation préte a I'emploi, facile et
rapide a préparer.

Saveur riche et distinctive

18
mois

Conditionne ~Unites
ment disponibles
Sac de 1kg
Par carton de 360
6 sacs
Sac de 10 kg 63
Sac de 25 kg 25

Dr.é':dker

Integrated Bakery Solution
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Product
Name

Features

Validity

Mix
cookies

A ready-made cookie mix that's easy and
quick to prepare.

A rich and distinctive taste.

18

months

Packaging Available
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
10 kg sack 63
25 kg sack 25

Nom du
produit

Caractéristiques

Validité

Mélanger
les
biscuits

Un mélange a biscuits prét a 'emploi,
facile et rapide a préparer.
Un gout riche et distinctif

18
mMois

Conditionne ~Unites
ment disponibles
Sac de 1 kg
Par carton de 360
6 sacs
Sac de 10 kg 63
Sac de 25 kg 25
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Product Features Validity  Packaging Available
Name Units
1 kg bag
. . f6 360
A ready-made croissant mix that's easy and i c:;::?(n "
Croissant quick to prepare. 18
Mix Suitable for making soft, flaky croissants months 10 kg sack 63
with a rich, distinctive flavor.
25 kg sack 25
L J

Nom du Srieti . ... Conditionne Unites
. Caracteristiques Validité . :
produit ment disponibles
Sacdelkg
Un mélange a croissants prét a I'emploi, Par carton de 360
Mélange a facile et rapide a preparer.. Cne
Croissants Idéal pour réaliser des croissants moelleux 18
et feuilletés au goUt riche et distinctif. :
9 ot Sac de 10 kg 63
Sac de 25 kg 25
\ 4

Dr.ki:iker

Inlegrated Bakery Solution
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Product
Name

Features

Validity

cinnamon
roll

Mix

Ready-made Cinnamon Roll Mix, easy
and quick to prepare.

Rich and distinctive taste.

18

months

Packaging Available
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
10 kg sack 63
25 kg sack 25
2

Nom du
produit

Caracteéeristiques

Validité

Roulé a la
cannelle

Mélange

Préparation pour brioches a la cannelle
préte a I'emploi, facile et rapide a préparer.

Gout riche et distinctif

18
mois

Conditionne ~Unites
ment disponibles
Sac de 1kg
Par carton de 360
6 sacs
Sac de 10 kg 63
25 kg sack 25

Dr.é':dker
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Flipless? Features Validity =~ Packaging Available
Name Units
1 kg bag
Ready-made donut mix that's easy and In a carton of 6 360
Donut Mix | quick to prepare. - sack
Rich, distinctive flavor with a soft, fluffy months
texture 10 kg sack 63
25 kg sack 25
- 2

Nom du Sricti . .- Conditionne Unites
: Caracteristiques : :
produit 9 Validite ment disponibles
Sac de 1 kg
Par carton de 360
Mélange Préparation pour beignets préte a G sacs
de I'emploi, facile et rapide a préparer. 18
beignets Saveur riche et distinctive avec une : Sac de 10 kg 63
texture douce et moelleuse mols
Sac de 25 kg 25
\ J
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Product
Name

Features

Validity

Mix Pizza

A ready-made pizza mix that's easy and

quick to prepare.

A rich and distinctive taste

18

months

Packaging Available
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
10 kg sack 63
25 kg sack 25

Nom du
produit

Caractéristiques

Validité

Mélanger
les pizzas

Un mélange a pizza prét a I'emploi, facile
et rapide a préparer.

Un gout riche et distinctif

18
mois

Conditionne ~Unites
ment disponibles
Sac de 1kg
Par carton de 360
6 sacs
Sac de 10 kg 63
Sac de 25 kg 25




Cocoa Butter Substitute
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Premium chocolate made with cocoa butter substitutes, offering the same rich taste and
glossy finish with higher stability and ease of use.

A perfect choice for coating, filling, and professional decoration.

Chocolat de haute qualité a base de substituts de beurre de cacao, offrant la méme saveur riche
et une brillance parfaite, avec une meilleure stabilité et facilité d'utilisation.

Le choix idéal pour I'enrobage, le fourrage et la décoration professionnelle.

r‘
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Product Types & flavors o . Availabl
: Features vailable
Name available Validity Packaging Ui
Jolie Used in shaping to create
(45% cocoa) a variety of distinctive
chocolate products.
Chocolate | Pelmas S 12 2.5 kg block o
Bar (55% cocoa) Used in making ganache, months | 12 blocks in a
Fort Noire sauces, and spreads. carton
(62% cocoa) Rich flavor and a distinctive
Milk chocolate shine
A White chocolate 4

Nom du Types et =, .. . Conditionne Unités
Sroduit O Caracteristiques Validité et disponibles
Jolie (45 % de Utilisé pour fagconner
cacao) une variété de produits
Barre au | Delmas (55% de chocolatés distinctifs. Bloc de 2.5
chocolat | cacao) Utilisé dans la fabrication de 12 kg
Fort Noire (62% de | 9anaches, de sauces et de Mmois 455 ke 30
cacao) pates a tartiner. g (15
Chocolat au lait Saveur riche et brillance carton
LA Chocolat blanc distinctive. y
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Types & flavors e , Avai
: eatures 48 vailable

available Validity Packaging e
Jolloe Used in shaping to create
(45% cocoa) a variety of distinctive

Chocolate | Delmas chocolate products. 12 .
coins (55% cocoa) Used in making ganache, months | 10 kg sack

Fort Noire sauces, and spreads.
(62% cocoa) Rich flavor and a distinctive
Milk chocolate shine

\ J

Nom du Types et S A . . . Conditionne Unités

oroduit AT Caracteristiques Validité ment disponibles
Jolie Utilisé pour fagconner
(45 % de cacao) une variété de produits

Pieces de | Delmas chocolatés distinctifs.

chocolat (55% de cacao) Utilisé dans la fabrication de 12
s Rl ganaches, de sauces et de mois | Sac de 10 kg 45

. pates a tartiner.
(62% de cacao) Saveur riche et brillance
Chocolat au lait distinctive
\ J

I
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Product Types & flavors

) Features P : Available
Name available Validity Packaging i

Rich in cocoa.

Withstands high temperatures
for a perfect appearance on many
desserts.

Used for decorating cookies and 12
muffins. months | 10 kg sack 45

Symmetrical and even in size.

Distinctively rich flavor and
a wonderful shine, ideal for
decorating and filling

Chocolate Thermal
chips

Conditionne Unités
produit arémes ment disponibles

Nomdu Types et Caractéristiques Validité

Riche en cacao.

Résiste aux hautes températures
pour une présentation parfaite sur de

Pépites de| Thermique | NOM breux desserts. 12
chocolat Utilisé pour la décoration de biscuits et mois | Sac de 10 kg 45
de muffins.

Symeétrique et de taille uniforme.

Saveur riche et remarquable, brillance
exceptionnelle, idéal pour la décoration
et le fourrage.

Dr.@ker
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Product
Name

Features Validity Packaging Availgable
Units

Rich in cocoa.

Symmetrical and even in size.

Chocolate Distinctive rich taste and a wonderful shine. 12
sticks High temperature tolerance. months | 10 kg sack 36

Suitable for decorating and filling many

delicious desserts, such as cookies, muffins,
and croissants.

Conditionne Unités
produit ment  disponibles

Nom du Caractéristiques Validité

Riche en cacao.
Symeétrique et de taille réguliére.

Batonnets Golt riche et distinctif, brillance
de exceptionnelle. 12

chocolat Haute tolérance aux températures. MOois

Convient pour la décoration et le garnissage
de nombreux desserts délicieux, tels que
biscuits, muffins et croissants.

Sac de 10 kg 36
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Crushed Biscuits
Jgahn cugau
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Ready-to-use crushed biscuits, ideal for bases, cheesecakes, and fillings.
They offer rich taste and easy shaping for every recipe.

Pates a tartiner prétes a I'emploi, riches et onctueuses, parfaites
pour le garnissage ou le nappage.

Polyvalentes et adaptées a toutes les créations patissieres et
boulangeéres.

Dry shipping
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Available
Units

Product Features

Name govors Validity Packaging

Medium grinding.

Crushed | Caramel Crushed biscuits with a rich, 18 2.5 kg plastic jar 100
biscuits By dlstl.nctlve fIa\{or, making thgm months | in a carton of 4

a suitable choice for decorating jars

desserts.

Nom du < oo : Ty,
U S lypes el Caractéristiques Validite  Condi- ~Unites
produit arémes tionnement disponibles
Pot en
AN Broyage moyen. 18 plastique
S'cs;g:'et: Caramel | giccuits concassés au goat B %e 2,5 kg 100
Oro riche et distinctif, parfaits pour :”S :” 2
la décoration de desserts. CRILOI Ue
pots
\ y
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Innovative powdered cream mixes for easy preparation without
compromising quality.

Perfect texture and rich flavor suitable for various bakery and pastry
applications

Mélanges de creme en poudre innovants pour une préparation facile
sans compromettre la qualité.

Une texture parfaite et un golt riche adaptés a de nombreuses
applications en boulangerie et patisserie

Dry shipping Expédition a sec
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Product Types & flavors Features Validity Packaging Available @

{
;
I

Name available Units
Eco _ Powdered whipped l ,%
economical cream. 1kg bag o o8
SUgar’.free QUiCk and easy to In acartonof 6 360
320% lift after SPTAS. e ‘
whipping Rich, creamy flavor.
Raw. 3 Smooth texture, free of
medium quality | any impurities.
ls;itgaf;-freeh285.7% Bright white color makes '\
Chantill ift after whipping| it suitable for decoratin ] |
creamy Maestro ’ Western and Eastern : mor?ths W0 I sack &3 Ny
highest quality desserts. ey 4
sugar-free 310% High :ift nrw‘alfes ;t a ca -
ift after whipping | 2t 2 iantity can be >
With sugar tripled before whipping.
360-400% lift High stability without 25 kg sack 25
after whipping cracking for up to 3 days.
Ideal for use in fillings and
decorations
\ y
Nom d.u Types et Caractéristiques Validité Conditionne . Unités g
produit aromes ment disponibles
Ecologique Creme fouettée en .
Economique poudre. Sac de 1kg B ¥y
Sans sucre Rapide et facile a Par carton de 360 o o
320 % de volume preparer.. 6 sacs 6" 4’
Saveur riche et oy
apres fouettage T
Brut. Texture onctueuse, sans -
Qualite moyenne | jmpuretés.
Craiie Sans sucre §a couleur blanq : 18 i
chantilly 285:7 % de volume | éclatant la rend idéale : Sac de 10 kg
apreés fouettage pour la décoration de moIis
Maestro dgsserts occidentaux et
Qualité supérieure QEISNENX, o5
S |Sa grande cgpacue dg
evage en fait un choix
310 % de volume populaire auprés des
apres fouettage chefs, car la quantité @
Avec sucre peut étre triplée avant
360-400 % de le fouettage. Sac de 25 kg 25 =
volume aprés Grande stabilité sans s in
fouettage craquelures jusqu'a 3 ree & Y
jours. f &
Idéal pour les garnitures b
4 et les décorations } ‘
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Product
Name

Features

Validity

Pastry
cream

High-fat powdered pastry cream.

Color and flavor similar to cooked pastry
cream.

Heat-tolerant.

High lift, making it a popular choice for
chefs, as the quantity more than triples
before whipping.

Smooth texture, free of any impurities.
Ideal for use in fillings and decorations

18
months

Packaging Available
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
10 kg sack 63

Nom du
produit

Caractéristiques

Validite

Créme
patissiere

Créme patissiére en poudre riche en matieres
grasses.

Couleur et saveur similaires a la créeme
patissiere cuite.
Tolérant a la chaleur.

High lift, ce qui en fait un choix populaire
pour les chefs, car la quantité est plus que
triple avant le fouettage.

Texture lisse, exempte de toute impureté.

Idéal pour une utilisation dans les garnitures
et décorations

18
mois

Conditionne “Unites
ment disponibles
Sac de 1 kg
6 sacs par 360
carton
63
Sac de 10 kg
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Types &
flavors

Available
Units

Features

Validity

Packaging

High-fat powdered mousse
cream.

Smooth, cream-free texture.

High lift, making it a popular 18
choice for chefs, as the quantity
more than triples before
whipping.

High stability, no cracking, for
up to 3 days.

Ideal for filling and decorating.

1 kg bag

6 bagsina
carton

360

Vanilla
Chocolate
Tiramisu

Cream
mousse

months

10 kg bag 63

Nom du

: Caractéristiques Validité Conditionne : Umtgs

produit ment disponibles
Créme mousse en poudre riche Sac de 1 kg
en matiéres grasses. 6 sacs par 360
Texture onctueuse et sans carton

. Vanille creme.
Mousse a . 18
la créeme Chocolat | Sa texture gonflante en fait
Tiramisu | Un choix populaire auprés des mMois
chefs, car sa quantité triple
avant le fouettage. Sac de 10 kg 63
Grande stabilité, sans
craquelures, jusqu'a 3 jours.
k Idéal pour garnir et décorer. 4
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Product
Name

Features

Validity

Oriental
filling
cream

Oriental powdered filling cream.

High-fat.

Heat-tolerant and can be prepared cold.
Rich, distinctive flavor.

18

months

Packaging Availgble
Units
1 kg bag
6 bagsina 360
carton
10 kg bag 63

Nom du
produit

Caractéristiques

Validité

Créeme
fourrée
orientale

Créme de garniture orientale en poudre.

Riche en matiéres grasses.

Résistante a la chaleur, elle peut étre

préparée froide.

Saveur riche et distinctive

18
mois

Conditionne ~Unites
ment disponibles
Sac de1kg
Par carton de 360
6 sacs
Sac de 10 kg 63

Dr.tiﬁker




2250l aac 2250l - ~ pehillg clgilll

il Je  dslinll gljglllg | dalinll
glis 1 glaud puwall Jle é)ags pags gl Lliila
i o A cragull pyys gulll ginl patiuy Aliigagu
6yl 1 daigis IA Jlpll puys pudlig (Gl ol
1pus ~cluii ellinll gin] LAyl paiiuy Jeols pIgs
[z glis I Byladd Juaaill Jgawg giyw clulaio pcli plgs S
jiang Sié peb agl Sl

Pr T - : :
oduct ypes & Features Validity — Packaging Available
Name flavors Units
Vanilla High-fat powdered ice cream. 1 kg bag
Chocolate | Used to make soft and hard ice 6b i 260
Hazelnut | cream. ikl
Ice ) 18 carton
cream | Caramel Also used to make mllkshak.es. T
Yogurt Smooth, creamy texture, quick and
Blueberry easy to prepare. 10 kg bag 63
Rich, distinctive flavor.
Yogurt
\ J

Types & : Availabl
Features lidi Packagin VANSINE
flavors VRHIDY 2 Units
Vanille (r;r:g\é?egslz;ig:seet; poudre riche en Sac de 1kg
Chocolat B o o ) 6 sacs par 360
: Utilisée pour la fabrication de glaces carton
Glace | Noisette molles et dures.
Caramel Egalement utilisée pour la préparation ]8.
Yaourt de milkshakes. moIs PRI -
Yaourt a la | Texture onctueuse et crémeuse, rapide e g
myrtille et facile a préparer.
! Saveur riche et distinctive
J
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Features Validity  Packaging Available
Units
Powdered caramel cream. 1 kg plastic jar p.
Quick and easy to prepare. In a carton of 6 jars
Caramel Rich, creamy flavor with a distinctive 18

cream caramel flavor. months | 3 kg plastic jar in a s
Smooth, consistent texture, free of any carton of 2 jars
impurities.

5 kg plasticjarin a 100
4 carton of 2 jars 3

Unités
disponibles

Nom du Caractéristiques Validité Conditionne

produit ment

Pot en plastique

Créme caramel en poudre. de 1 kg par 360
Préparation simple et rapide. carton de 6 pots
cgrr‘zmzl (Sjaveur 21ch|e et crtéérrr)catgse. avec un arome 18 Pot en plastique
e caramel caractéris r|1que. ‘ mois de 3 kg par 100
Texture onctueuse et homogene, sans carton de 2 pots
impuretés.
Pot en plastique
de 5 kg par 100
1 carton de 2 pots E

Dr.tgzker
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High-quality whipping cream with lasting stability and smooth
texture.

Designed to deliver perfect results for professional chefs in
decoration and filling.

Une creme polyvalente a la texture onctueuse et au gout
riche.

Idéale pour le garnissage, la décoration ou la préparation de
mousses au rendu professionnel.

Refrigerated shipping Transport frigorifique
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Product
Name

Types & flavors
available

Features

Validity Packaging

Available
Units

liquid
whipping
cream

Milky:
Vegetable fat = 28%
Raise after whipping =

375.48%
Sweetened with sugar

Pound:

Fat = 34%, a mixture of
vegetable and animal fat,
of which 4% is animal fat.
Raise after whipping =

352.27%.
Unsweetened with

sugar. Ideal for cooking
and desserts as it
can withstand high

temperatures.
Double Action Cream

Classic Liquid Cream

Vegetable Fat = 28%
Raise after whipping =

378.48%
Sweetened with sugar

Prestige Cream
Vegetable Fat = 24%
Raise after whipping =
450%

Sweetened with sugar

Concentrated liquid
whipping cream that
can be diluted by adding
water, milk, or juice up to
20%.

Its bright color and
smooth, impurity-free
texture make it an ideal
choice for use in ice
cream making.

Its high lifting capacity
makes it an ideal choice
for renowned chefs, as
the quantity more than
triples before whipping.

It retains its shape
and texture for 7 days
without cracking,
making it an excellent
and durable choice for
filling and topping.

Tetra Pak 1
12 liter pack 12
monthS packs in a
carton

864




Nom du
produit

Unites
tionnement disponibles

Condi-

Types et aromes Caracteéristiques Validité

liquid
whipping
cream

Lait:

Matiére grasse végétale
=28 %

Poids apreés fouettage =
375,48 %

Sucré

Livre:

Matiéres grasses
végeétales = 34 %,
mélange de matiéeres
grasses végeétales et
animales, dont 4 %

de matiéres grasses
animales.

Levée apres fouettage =
352,27 %.

Non sucrée. |déale pour
la cuisine et les desserts
car elle résiste aux
hautes températures.
Créme Double Action

Créme LiquideClassique

Matiéres grasses
végétales =28 %

Levée apres fouettage =
378,48 %

Sucrée

Créme Prestige
Matiéres grasses
végétales =24 %

Levée apres fouettage =
450 %

Sucrée

Créme a fouetter liquide
concentrée, diluable
jusqu'a 20 % par ajout
d'eau, de lait ou de jus.

Sa couleur vive et sa
texture onctueuse et
sans impuretés en font
un choix idéal pour la
fabrication de glaces.

Sa grande capacité

de levage en fait un
choix idéal pour les
chefs renommeés, car la
quantité est multipliée
par plus de trois avant le
fouettage.

Elle conserve sa forme
et sa texture pendant

7 jours sans se fissurer,
ce qui en fait un choix
excellent et durable
pour le remplissage et le

nappage.

12
mois

Tetra Pak
1 litre

12 sachets
par carton

864




Trio Cream
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A versatile cream with smooth consistency and rich flavor.

Perfect for filling, decoration, or creating mousse with a professional
touch.

Une creme polyvalente a la texture onctueuse et au gout riche.

Idéale pour le garnissage, la décoration ou la préparation de mousses
au rendu professionnel.

Dry shipping Expédition a sec
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Product Types & : q . Available
e - Features Validity Packaging Units
Dolce Ready-to-use fillings.
(caramel flavor) Versatile, making it an ideal choice
Tiramisu for savings. It can also be used as
; a sauce when diluted with water 4.5 kg tin
CIer:‘aom g:.offze flavor) or milk, and as a mousse when 12 pack o
ianduja : ;
(hazeInJUt flavor) whipe, months | 4 packs in a
_ Its smooth, firm texture, free of any carton
Romantic impurities, makes it an excellent
(chocolate flavor) | choice for filling and decoration.
Pastry Its distinctive, rich flavor
Vanilla
! )

Nom du Types et i . Condi- Unités
produit arémes Caractéristiques Validité tisnnement disponibles
Dolce Garnitures prétes a I'emploi.
(saveur caramel) Polyvalentes, elles sont idéales
Tiramisu pour faire des économies. Elles
Créime (saveur de café) peuvent egalgment étre u.tlllsees Boite de
Trio Gianduja en sauce diluées dans de |'eau ou 12 45 kg
, du lait, et en mousse fouettées. mois ' 228
(saveur noisette) 4 paquets
: Sa texture onctueuse et ferme, dans un
Romantique . .
exempte de toute impureté, en carton
(saveur de fait un excellent choix pour les
chocolat) garnitures et les décorations.
Patl.ssene Sa saveur riche et distinctive
{ Vanille ]
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Features Validity Packaging Avallgble
Units

Ready-to-use fillings.

[ : 5 kg plastic

Caiiriel Use as a mousse when whipped - 'gr?n s
filling Smooth, easy-to-spread texture, free of any N J 100
impurities, making it an excellent choice for onths | carton of 2
filling and decoration. Jars
Distinctive and rich caramel flavor.
\ J

Non; au Caractéristiques Validité Condi- ~Unites

Garnitures prétes a lI'emploi.
o b ) ; . Pot en
Garniture A utiliser en mousse une fois fouettée. 1 plastique
au Texture onctueuse et facile a étaler, exempte e de 5 kg 100

caramel d'impuretés, idéale pour les garnitures et les dans un
décorations. carton de 2
Saveur caramel riche et distinctive pots

\ J




Dairy & Fats
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Premium dairy and fat products carefully selected for outstanding bakery
and pastry performance.

They provide perfect softness, flavor, and stability throughout production.

Produits laitiers et matiéres grasses de qualité, soigneusement sélection-
nés pour des performances optimales en boulangerie et patisserie.
lls assurent souplesse, golt et stabilité a chaque étape de la production.

,\\. { J I

Refrigerated shipping Transport frigorifique
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Product TypeS & flavors Features Valldlty Packaging Available
Name available Units
Similar to pure white cream,
easy to spread.
Vegetable fat. 58 een 14
L : n
Th.ermal . A distinctive, rich flavor, 12 pa%k'
cream Withstands high making it a suitable choice months | 2 packe i 216

temperatures for making many distinctive AT 1 0
Western and Eastern desserts. carton
A smooth, firm texture that is
easy to spread

\ y

Nom du

produit Types et ardmes Caractéristiques Validité

Similaire a la creme blanche

Thermique pure, facile a tartiner. 12 Bontekge e

creme Résistg aux Matiére grasse végétale. mois 4 paquets 216
t’e|m;’3eratures Une saveur riche et distinctive, dans un
clevees idéale pour la préparation carton

de nombreux desserts
occidentaux et orientaux.

Une texture lisse et ferme,
facile a tartiner.
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Product
Name

Types & flavors
available

Features

Validity Packaging

Available
Units

Cream
Cheese

Non-heating
Used cold

Creamy cheese is easy to spread
with a naturally creamy flavor,
making it a great choice for
making cheesecakes and many
other distinctive Western and
Eastern desserts.

It has a smooth, firm texture
that's easy to spread, and you
can add a variety of flavors to it,
making it easy to use.

It contains a 23% mixture of
vegetable and animal fat (12.5%
of which is animal fat)

12
months

25 kg tin
pack

4 packsin a
carton

216

Nom du

produit

Types et aromes

Caractéeristiques

Validité

Condi-

Unités

tionnement disponibles

Fromage
ala
creme

Non chauffant
Utilisé a froid

Ce fromage crémeux est

facile a tartiner et possede
une saveur naturellement
crémeuse, ce qui en fait

un excellent choix pour la
préparation de cheesecakes et
de nombreux autres desserts
occidentaux et orientaux.

Sa texture lisse et ferme

est facile a tartiner et vous
permet d'y ajouter une variété
d'arébmes, ce qui le rend facile
a utiliser.

Il contient un mélange de 23 %
de matiéres grasses végétales
et animales (dont 12.5 % de
matiéres grasses animales).

12
mois

Boite de 2,5
kg
4 paquets
dans un
carton

216
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Product
Name

Milk
Jam

Types & flavors

available

Non-thermal
Used cold
Thermal

Withstands high
temperatures

Features

Ready-to-use fillings.

Smooth, easy-to-spread
texture, free of any impurities,
making it an excellent choice
for filling and decoration.

Distinctive and rich with a
caramel and milk flavor

Validity

12
months

Packaging

Plastic jar

45kgina

carton of 2
jars

Available
Units

100

Nom du

produit

Types et aromes

Caracteristiques

Validité

Condi-

Unitées

tionnement disponibles

confiture
de lait

Non thermique
Utilisation a froid
Thermique

Résiste aux
températures
élevées

Garnitures prétes a I'emploi.

Texture onctueuse, facile a
étaler et exempte d'impuretés,
idéale pour les garnitures et les
décorations.

Saveur distinctive et riche de
caramel et de lait.

12
mois

Pot en
plastique
de 4,5 kg
dans un

carton de 2
pots

100
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Features Validity = Packaging Available
Units
Pure More | Fatcontent of no less than 82%, a mixture of
Butter vegetable and animal fat. 3 25 kg carton 50
Contains 20.5% natural dairy derivatives. months
) J

Nom du S ... Conditi Unités
: Caracteristiques ondaitionne : .

produit A Validite S disponibles
Teneur en matiéres grasses d'au moins

Pure More | 82%, mélange de matiéres grasses

Beurre végétales et animales. 3 . Carton de 25 kg 50
Contient 20.5% de dérivés laitiers Ao
naturels.
- w,




Suaces cion
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Ready-to-use sauces with balanced texture and rich flavor,
perfect for dessert decoration or beverage applications.

Sauces prétes a I'emploi a la texture équilibrée et a la saveur
riche, idéales pour la décoration des desserts ou les boissons.

Dry shipping Expédition a sec
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Product
Name

Types & flavors
available

Features

Validity Packaging

Available

Sauce

Caramel -Chocolate

Strawberry -White
Chocolate -Blueberry

Hazelnut Chocolate
Biscuit- Pistachio
Oro- Espresso
Mango

A rich, ready-to-use sauce
that's easy to use and delicious,
making it an ideal choice for ice
cream, waffles, and pancakes.

A distinctive, rich chocolate
flavor and a rich, natural fruit
flavor.

months

Units

12 1 kg plastic

bottle in a

carton of 6
bottles

1800

Nom du
produit

Types et aromes

Caractéristiques

Validité

Condi-

Unités

Sauce

Caramel- Chocolat

Fraise- Chocolat
blanc

Myrtille-Chocolat
noisette-Biscuit

Pistache-Oro
Expresso-Mangue

Une sauce riche, préte a
I'emploi, facile a utiliser et
délicieuse, idéale pour les
glaces, les gaufres et les
crépes.

Une saveur de chocolat riche et
distinctive et une saveur fruitée
naturelle et riche.

tionnement disponibles

Bouteille en

1 plastique
_ de 1kg
moiIs dans un o
cartonde 6
bouteilles

Sauce

P




Sugar paste
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Flexible and easy-to-shape sugar paste, offering perfect smoothness
and shine for professional cake decoration.

Pate a sucre souple et facile a modeler, offrant une douceur parfaite
et une brillance élégante pour la décoration professionnelle des

gateaux.

.

Dry shipping Expédition a sec
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Pr . : '
oduct Features Validity  Packaging Available
Name flavors Units
White 1 kg plastic jar
Black Easy-to-roll sugar paste. in a carton of 360
Sugar Yellow High-temperature resistant. 24 6 jars
Easy to shape without cracking.
paste Green onths: [y oh plastique
Red Smooth texture, freg of : de 5 kg dans un 100
impurities, making it an ideal S .
Blue choice for decoration P
! Pink
J

Nom du Types et .. : It€
: y? Caractéristiques Validité Selglell Sibic:
produit arémes tionnement disponibles
1 kg plastic
Blanc Pate a sucre facile a étaler jarina
: . ton of 6 0
Noir ésistance aux hautes waiY
Pate a Jaune températures. 24 sl
sucre Vert Facile a fagonner sans se fissurer. mMois l l:tqt en A
: . ) ique de
Rouge Texture lisse et sans impuretés, g :g dc;ns un 100
Bleu idéale pour la décoration carton de 2
A Rose pots y




Mirror Glaze
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Glossy mirror gels that add an artistic finishing touch to cakes and
desserts.

They provide a flawless surface and a stunning glass-like effect.

Gels miroir brillants offrant une touche artistique raffinée aux gateaux
et desserts.

lls assurent une surface lisse et un effet vitré

Dry shipping Expédition a sec
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Product
Name

Types&
flavors

Features

Validity

Packaging

Available

Units

Mirror
Glaze

Clear/Natural
Chocolate
Caramel
Mango
Strawberry
Blueberry
Vanilla

Glossy jelly ready for immediate use.

Withstands varying refrigeration
cycles without separating.

Heavy consistency, making it
dilutable, allowing you to control the
consistency with utmost ease.

A rich, distinctive taste that creates a
long-lasting glossy layer

24
months

Plastic jar 4.5
kg in a carton
of 2 jars

100

Nom du
produit

Types et aromes

Caracteéristiques

Validite

Condi-

Unités

tionnement disponibles

Glagure
miroir

Transparent/
Naturel

Chocolat
Caramel
Mangue
Fraise
Myrtille
Vanille

Gelée brillante préte a I'emploi.

Résiste aux différents cycles de
réfrigération sans se séparer.

Sa consistance épaisse la rend diluable
et permet un contrdle optimal de la
consistance.

Un gout riche et distinctif qui crée une
couche brillante longue durée

24
mois

Pot en
plastique
de 4,5 kg
dans un

cartonde 2
pots

100




Fruits ...

filling, jam, jelly b0 lgain
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A pullg . lallg
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Natural fruit-based products including fillings, jams, jellies, and spreads.
Crafted to deliver authentic flavor and vibrant color to every creation.

Produits a base de fruits naturels : garnitures, confitures, gelées et
pates a tartiner.

Concgus pour offrir une saveur authentique et des couleurs éclatantes
a chaque création.

Dry shipping
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Pr _ : ‘
oduct Types& Features Validity Packaging Avanlgble

Name flavors Units

Blueberry 55%
e Ready-to-use cold fruit filling.
Redberry 65% . :
High-temperature resistant.
fruit Blackberry 65% B ) y Ka ti K
: o Rich in natural, symmetrical fruit 12 2.7 kg tin pac

filling | Strawberry 80% | ,jaces making it an ideal choice months | 4 packs in a 216
Mango 70% for decorating cheesecakes and carton
Cherry 65% creating a variety of delicious pies.
Apple

A Pomegranate :

Nom du e e : ité
: Types et aromes Caractéristiques Validité Condi- _ U”|t¢5
produit tionnement disponibles
Myrtille 55 % . Garniture froide aux fruits préte a
Fruits rouges 65 l'emploi.
% i pt G —— - Boite de 2,7
: ésistante aux hautes températures.
garnitur |Mare 65 % . - 12 K9
eaux |c ... eoo Riche en morceaux de fruits naturels , 4 paquets 216
fruits VRIS A et symétriques, elle est idéale pour e dans un
Mangue 70 % décorer vos cheesecakes et réaliser CAIOn
Cerise 65 % une variété de tartes délicieuses
! Pomme-Grenade :

="
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Product
Name

JAM Stra.wberry making it a great choice for filling and 18 4.8 kg plastic
Apricot decorating many Eastern and Western ™ jarin 2 jars 100
desserts. carton

Types&
flavors

Features

Ready-to-use fruit jam.

Its easy-to-spread texture is rich and
distinctive with the natural fruit flavor,

It can withstand high temperatures,
making it an excellent choice for making
a variety of Eastern and Western desserts

Validity Packaging

Available
Units

Nom du Types et

produit

aromes

Caractéristiques

Validité

Condi-

Unités

tionnement disponibles

Confiture de fruits préte a I'emploi. Pot en
Sa texture riche et caractéristique, facile a plastique
. étaler et riche en ardmes naturels de fruits, 18 de 4,8 kg s
o Fral.se en fait un excellent choix pour garnir et mois |2 pots dans
ONTLUTe 1 Abricot | décorer de nombreux desserts orientaux et un carton

occidentaux.

Sa résistance aux températures élevées en
fait un excellent choix pour la préparation de
nombreux desserts orientaux et occidentaux
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Product Types& Features Validity ~ Packaging Avallgble
Name flavors Units
3 kg plastic jar
Jelly powder. 18 in 2 jars carton 100
| strawberr '
Jelly Y | Easyand quick to prepare. monthe
Rich and distinctive flavor 10 kg bag 63

Nom du A e o Unités
: Typeset Caractéristiques Validité Conditionnement : :
produit  ;rdmes disponibles
Poudre pour gelée. Pot en plastique de 3 kg
Gelee | Fraise Facile et rapide a préparer. 18 2 pots dans un carton o
Saveur riche et distinctive i
sac de 10 kg 63

Dr.tgker

integrated Bakery Solution

Drgker
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Spreads.. ..
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Rich and smooth ready-to-use spreads, perfect for filling or coating
desserts.

Versatile and ideal for various pastry and bakery applications.

Pates a tartiner prétes a I'emploi, riches et onctueuses, parfaites pour
le garnissage ou le nappage.

Polyvalentes et adaptées a toutes les créations patissieres et
boulangeéres.

Dry shipping Expédition a sec
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Product Types& e : '
N yP Features Validity Packaging Avaliabie
ame flavors Units
Healthy and low in calories, fat, and
Hazelnut carbohydrates. e
Pralina |(98% hazelnut) Contains 91% nuts + natural butter. L " inga Eartonjof 260
Pistachio Concentrated with nuts, making PG 6 jars
(83% pistachio) it an excellent choice for ice
cream, spreads, and many other
confectionery products
3 J

Nom du Types et

A s s : Unités
. ; Caractéristiques Condi- | )
produit aromes . validite tionnement disponibles

Sain et faible en calories, matiéres

S grasses et glucides. Poten
(98 % de noisette) | Contient 91 % de noix et du beurre 12 f Last(;q;le dﬁ 360
Pralina |pi naturel. mois i Sl Ee
istache . . : carton de 6
(83 % de pistache) Sa concentration en noix en fait un pots

excellent choix pour les glaces, les
pates a tartiner et de nombreuses
autres confiseries
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Product Types& e . Available
Features
Namie e Validity Packaging Unite
Healthy and low in calories, fat, and 1kg plastic jarin 360
carbohydrates. a carton of 6 jars
i o)
Pralina Peanut butter | Contains 91% nu.ts + natural b'utter. 12
(91% peanuts) Concentrated with nuts, making months | 4 kg plastic jar in

it an excellent choice for ice 100
cream, spreads, and many other

confectionery products

a carton of 2 jars

Nom du

produit

Pralina

o e o Unités
Typ?es - Caracteristiques Validite Conditionnement At atbioe
aromes P
Sain et faible en calories, matiéres Pot en plastique
grasses et glucides. de 1 kg dans un 360
Beurrede |contient 91 % de noix et du beurre carton de 6 pots
cacahuéte |naturel. 12
(91 %hde Sa concentration en noix en faitun | ™M©!S | Poten plastique
cacahuetes) |y cellent choix pour les glaces, les de 4 kg dans un 100
pates a tartiner et de nombreuses carton de 2 pots
autres confiseries.
»,
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Available
Units

Product
YEll=

Types& flavors Features Validity Packaging

Hazelnut (52% hazelnut
content)
Coffee A rich, easy-to-spread spread e~
Blscona (Garamel bIEcU) Wlt.h no artificial flavors. 1i:2 ‘c):laarigﬁ Jgff 360
Oro (chocolate and Oreo Suitable fo.r preakfaSt a”‘i' 6 jars
biscuit) used as a filling and topping -
Spread . for many Eastern and
aBr:’ der?:zgl’m:)e chocolate | \yastern desserts. months
Clrnaman Blseult Its smooth, firm texture
makes it easy to spread, L
Peanut Crunch making it a convenient 3 kg plastic jar 100
(chocolate with peanuts) cholca in a carton of
Chocolate Crunch 2 jars
(chocolate with feuilletine
pieces)
\ J

N?ngil: Types et arémes Caractéristiques Validit¢ _ Condi- . U”'tfl

P tionnement 9ISPONIDIES
Noisette (52 % de Pot en
noisettes) plastique
Café de1kg 3260
Biscova (biscuit au Une pate a tartiner riche et facile dans un
caramel) a tartiner, sans arémes artificiels. carton de 6
Oro (biscuit Convient au petit-déjeuner pots
chocolat-Oreo) et peut étre utilisée comme 12

pate a | Bueno (chocolat garniture pour de nombreux mois
tartiner | Planc-noisette) desserts orientaux et Pot en

Biscuitalacannelle | occidentaux. plastique
Croquant aux Sa texture onctueuse et ferme la de 3 kg
cacahueétes rend facile a tartiner, ce qui en dans un 100
(chocolat aux fait un choix pratique carton de 2
cacahuetes) pots
Croquant au
chocolat (chocolat
aux éclats de

\ feuilletine) }
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Product  Types& Features Validity  Packaging Available
Name flavors Units
A rich, easy-to-spread spread o
with no artificial flavors. 1kg plastic jar
Suitable for breakfast and g cgrton ofe -
Raffles (White | used as a filling and topping S
Chocolate with | for many Eastern and Western 12
Spread | Coconut) desserts. e
White Its firm, smooth texture makes R TR
Chocolate it easy to spread, making it a e 25&5,1 |ofJ; 100
suitable choice. jars
A rich, distinctive white
chocolate flavor

Nom du Types et e Condi- vhites
: Caracteristiques idité . : -
produit ardmes 9 Validite tionnement  disponibles
Une pate a tartiner riche et Pot en
facile a tartiner, sans arébmes plastique de
artificiels. 1kg dans un 360
Raffles Convient au petit-déjeuner cartonde 6
o . | et peut étre utilisée comme pots
Pate a I(gzg‘i:f?; ?(I)acgc): ? | garniture pour de nombreux
tartiner Pt 1 desserts orientaux et 12
ocolat bianc | sccidentaux. mois
Pot en
Sa texture ferme et onctueuse plastique de
la rend facile a tartiner, ce qui 4,5 kg dans 100
en fait un choix idéal. un carton de 2
Une saveur riche et distinctive pots
de chocolat blanc
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Product
YElnals

Types&
flavors

Features

Validity

Packaging

Available

Units

Chocolate
hazelnut
spread

Eco Hazelnut

Chocolate
(hazelnut flavor)

Hazelnut

Chocolate (4%
hazelnut content)

Ultra Hazelnut

Chocolate (9%
hazelnut content)

Rocks Hazelnut

Chocolate (12%
hazelnut content
with hazelnut
pieces)

A rich, easy-to-spread spread
with no artificial flavors.

Suitable for breakfast and
used as a filling and topping
for many Eastern and Western
desserts.

Its firm, smooth texture makes
it easy to spread, making it a
suitable choice.

A rich, distinctive taste of
cocoa and hazelnut.

12
months

1 kg plastic jar
in a carton of 6

jars 360
4.5 kg

plastic jar in

a carton of 2 100

jars

Nom du
produit

Types et
aromes

Caractéristiques

Validité

Condi-
tionnement

Unités
disponibles

Pate a
tartiner
chocolat-
noisettes

Chocolat noisette
Eco (arbme
noisette)

Chocolat noisette
(teneur en noisettes
4 %)

Chocolat noisette

Ultra (teneur en
noisettes : 9 %)

Chocolat noisette

Rocks (teneur en
noisettes : 12 % avec
éclats de noisettes)

Une pate a tartiner riche et
facile a tartiner, sans aromes
artificiels.

Convient au petit-déjeuner
et peut étre utilisée comme
garniture pour de nombreux
desserts orientaux et
occidentaux.

en fait un choix idéal.

Un gout riche et distinctif de
cacao et de noisette

Sa texture ferme et onctueuse
la rend facile a tartiner, ce qui

12
mois

Pot en
plastique de
1 kg dans un
carton de 6

pots

360

Pot en
plastique de
4,5 kg dans
un carton de

2 pots

100
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Product i . Available
Features Packagin
Name flavors vRRaity e Units
A rich, easy-to-spread spread with 1 kg plastic jar in 260
Pistachio no artificial flavors. a carton of 6 jars
. .| spread (36% | Suitable for breakfast and used as a 12
P;straecar;o p?stachio filling and topping for many Eastern th S —
P content) and Western desserts. MONS | Skg plasticjarin|

: a carton of 2 jars
Its firm, smooth texture makes J

it easy to spread, making it a
convenient choice

O d.u typeset Caracteéristiques Validite Conditionnement : Umtgs
produit  5r8mes disponibles
Une pate a tartiner riche et facile a Pot en plastique
Pate 3 tartiner, sans arobmes artificiels. de 1 kg dans un 360
Pate a tartiner aux | €onvient au petit-déjeuner et peut carton de 6 pots
tartiner pistaches étre utilisée comme garniture pour 12
aux (teneur en de nombreux desserts orientaux et mois
pistaches pistaches : 36 occidentaux. Pot en p|astique
%) Sa texture ferme et onctueuse la de 3 kg dans un 100
rend facile a tartiner, ce qui en fait carton de 2 pots
un choix pratique
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Advanced improvers designed to enhance texture, stability,
softness in all types of bakery applications.

Engineered to deliver consistent professional-quality results.

Ameéliorants avanceés congus pour optimiser la texture, la ste
souplesse de toutes les préparations boulangeres.

Congus pour garantir des résultats constants de qualité
professionnelle.
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Product
Name

Features

Validity

Bread
improver

Powdered bread improver.
Suitable for all types of flour and
significantly speeds up long
fermentation processes.

Helps display and maintain the
distinctive golden color of baked goods.

18
months

Packaging Available
Units
1 kg bag
In a carton of 6 360
sack
10 kg sack 63
25 kg sack 25

Nom du Sricts . ... Conditionne Unites
Caracteristiques : :
oroduit 9 Validite R disponibles
Sac de 1kg
Améliorant de panification en poudre. Par carton de 360
Ameéliorant Convient a tous les types de farine et 6 sacs
de accélere considérablement les longs 18
panification| Processus de fermentation. . Sac de 10 kg 63
Aide a préserver la couleur dorée Lhi
distinctive des produits de boulangerie 25 kg sack 25
|

Dr.é'znker
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Product  Types& Features Validity  Packaging Available
Name flavors Units
High in fat with a distinctive 1 kg bag
creamy taste. In a carton of 6 360
Ice cream | Milk Helps maintain the bonds 8 sack
stabilizer | Fruits between the ice cream
molecules, giving it a i 10 kg sack 63
cohesive appearance and
perfect for serving. 25 kg sack 25
\ J

Nom d.u Ty?es L Caractéristiques validite Conditionne di Umtgsl
produit aromes ment ISponibles
: - Sac de 1kg
Riche en matiéres grasses et au
A . go(t crémeux distinctif. Par carton de 260
St::g'rs:::r o Contribue & maintenir les 6 sacs
bt Fruits liaisons entre les molécules de 18 &3
9 la creme glacée, lui conférant mois Sacde 10 kg
un aspect cohérent et idéal
pour le service. 25 kg sack 25
3 =

Dr.Gaker Dr.oaker

Integrated Bakery Solution
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Product

Features Validit Packagin Available
Name Y ging Uit

1 kg plastic jar
: 9 p . 360
6 jars in a carton
Baking Improves the properties of cakes and goods 18
powder months | 5 kg plastic jar 100
2 jars in a carton
10 kg bag 360
- i

Nom du _ Unitgés
produit ment disponibles

Caractéristiques validite  Conditionne

Pot en plastique
de 1 kg. 6 pots 360

Levure Améliore les propriétés des gateaux et des dans un carton

chimique | produits de boulangerie. i

mois

Pot en plastique
de 5 kg. 2 pots
dans un carton

Sac de 10 kg 360

100

Dr.ézjker
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Available

Product P .
Features Validit Packagin
Name y 9ing Units

3.8 kg plastic jar

Cake Suitable for all types of cakes. 2 jars in a carton 100
improver | Improves cake properties and helps it rise mo]r?ths
and become softer.
10 kg plastic jar 36

Nom du Crict . ... Conditionne Unites
: Caracteristiques : :
produit i Validite it disponibles
Pot en plastique
Ameéliorant Convient a tous les types de gateaux. de 3,8 kg, 2 pots L
i 2 . L P, dans un carton
pour Améliore les propriétés du gateau et l'aide "
gateaux a lever et a devenir plus moelleux months ,
Pot en plastique 26
de 10 kg
. y




High-quality bases and powders made from the finest raw
materials.
Delivering balanced, rich flavor for cafés and hospitality professionals.

Baseset poudres pour boissons de haute qualité, élaborées a partir

w.-r“""“f

Dry shipping Expédition a sec
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Product Types& r : Available
Features
Name flavors validity Fackaging Units
Vanilla Frappé powder.
> Caramel A rich, distinctive flavor that's easy
Frappe . 18
Mocha and quick to prepare. It can be used 1 kg pack 360
hot or cold, making it the number months
Chocolate : :
one choice for summer and winter
Strawberry | drinks.
\ J

Nom du A : ité
duit TyPeS & Caracteristiques Validité Condi- : U”'t?s
proauli aromes tionnement disponibles
Vanille Poudre pour frappé.
| caramel Une saveur riche et distinctive, facile 18
Frappe | 4 k4 et rapide a préparer. Elle peut étre it paquet de 1kg 360

utilisée chaude ou froide, ce qui en
Chocolat v R :

; fait le choix idéal pour les boissons
Fraise estivales et hivernales.




2uloac 2250l nehllig clgilll Al

alll e aalinll gliglg 4! |
» gl O eliwih jlo T dlmmjp
e AL, | | ._ a8 a
) 9o A Jgw jinog Sic pehy 6jag) jinc glieily ggay
4 Juanill gijug sl alai

3 Jg41g haa clall aala| cliany Ll ac
B | jlinn ju gga elial paill sjaly Lisug.lb
: ubilwllg jilnell e
w1 [gls 1 el o R i ligas
Jaau guttl) lalgSliy

\ — J

Product Types& E ¢ hs : Available
eatures
Name flavors Validity  Packaging Units
Mango
Orange
Cinnamon 5 kg plastic jar 100
Apple 2 jars in a carton

Mint Lemon | A pPowdered juice with a rich,
distinctive flavor that's easy and

: Green Apple quick to prepare. 18
Juice Pineapple
£ PP Simply add water and it's ready to | months

Kiwi serve, making it an excellent choice
Sobia for making smoothies and slushes - -
Pina Colada 0 Riasticiar 36
(Pineapple
with Coconut)

Nom du ey s o Unités
: lypes et Caracteristiques Validité Conditionnement : :
produit  5r8mes disponibles
Mangue
Orange
Pomme Pot en plastique
;anntille de 5 kg 100
n . 2 i
citeron o Un jus en poudre au gout riche 2 pots rc:arr:s i)
et distinctif, facile et rapide a s
Jus Pomme préparer.
verte y 18
Il suffit d'ajouter de I'eau et c'est :
Ananas SR ) - e Mmois
S prét a servir, ce qui en fait un
Kiwi excellent choix pour préparer des Pot _—
Sobia smoothies et des granités. g ] g e 36
e de 10 kg
Pina Colada
(ananas et
Noix de coco)
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Dr. Baker for Food Industries and Solutions
Egypt- Damietta- the old Ras El-Bar Road
The Head Quarter: 00201151222223

Sales and supplies: 00201100290555



